
CHŁODZONA / MROŻONA

OFERTA

PIZZA



SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SZYNKA, PIECZARKI, CZARNE OLIWKI

KOD PRODUKTU

SOS CARBONARA, MOZZARELLA, BOCZEK, 
PARMEZAN

SOS POMIDOROWY, 
MOZZARELLA

SOS ŚMIETANOWY, MOZZARELLA, WĘDZONY 
SER SCAMORZA, GORGONZOLA, PARMEZAN

SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI

MOZZARELLA, SALAMI NAPOLI, SER SCAMORZA, 
BAKŁAŻAN

SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTÉ, SZYNKA

  PIZZA CHŁODZONA / MROŻONA

KOD PRODUKTU G065.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 470 g

KOD PRODUKTU G066.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 420 g

KOD PRODUKTU G069.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 450 g

KOD PRODUKTU G071.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 490 g

KOD PRODUKTU G085.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 460 g

KOD PRODUKTU G068.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 340 g

KOD PRODUKTU G070.CZ
TRWAŁOŚĆ 365 dni

WAGA 420 g

KOD PRODUKTU G077.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 470 g

KOD PRODUKTU G078.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 420 g

KOD PRODUKTU G080.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 450 g

KOD PRODUKTU G082.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 490 g

KOD PRODUKTU G084.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 460 g

KOD PRODUKTU G079.CZ
TRWAŁOŚĆ 13 dni

WAGA 340 g

G081.CZTRWAŁOŚĆ

13 dni
WAGA 420 g

CHŁODZONA

MROŻONA
 Ø 29 cm

CAPRICCIOSA

CARBONARA

MARGHERITA

QUATTRO FORMAGGI

SALAMI

ANGELI DEMONI

PROSCIUTTO COTTO



JAKA JEST NASZA PIZZA

CHŁODZONA MROŻONA

JAKOŚĆ 
PORÓWNYWALNA 
Z PIZZĄ PROSTO 

Z PIECA.

PRODUKOWANA 
RĘCZNIE, 

DEKOROWANA 
AUTENTYCZNYMI 
SKŁADNIKAMI.

PROCES PIECZENIA 
ZOSTAJE ZATRZYMANY 
NA 80% CZASU, PIZZA 

ZOSTAJE ZAMROŻONA LUB 
SCHŁODZONA TECHNIKĄ 

SZOKOWĄ.

ODPIEKAĆ 
W TEMPERATURZE 

230°C PRZEZ 
OKOŁO 5-8 MINUT.

OKRES 
PRZYDATNOŚCI 

PIZZY DO SPOŻYCIA 
WYNOSI 13 DNI 

(CHŁODZONEJ) I 365 
DNI (MROŻONEJ)

PRZYGOTOWANIE PIZZY

Wyjmij pizzę 
z plastikowej folii

Włóż do piekarnika 
na około 5-7 minut

SOS POMIDOROWY

STWÓRZ WŁASNĄ PIZZĘ STWÓRZ WŁASNĄ PIZZĘ
SOS ŚMIETANOWY

 Ø 29 / 32 cm  Ø 29 / 32 cm

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

G096.CZ

G094.CZ

G097.CZ

G095.CZ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

365 dni

365 dni

365 dni

365 dni

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

290 g

250 g

290 g

250 g

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

ROZMIAR ROZMIAR

ROZMIAR

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

ROZMIAR

8 594 010 432 576

32 cm 32 cm

29 cm
8 594 010 432 538

8 594 010 432 583

8 594 010 432 545

29 cm

Wyjmij pizzę 
z plastikowej folii

Włóż do piekarnika 
na około 7-8 minut

SUGO POMIDOROWE, MOZZARELLA, 
TUŃCZYK, CZERWONA CEBULA

G100.CZ

13 dni
505 g

8 594 010 432 774

G125.CZ

365 dni
505 g

8 594 010 433 115

  PIZZA CHŁODZONA / MROŻONA Ø 29 cm

PIZZA BASE PIZZA BASE

TONNO



SOS POMIDOROWY, 
MOZZARELLA

SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, SZYNKA, 
PIECZARKI, CZARNE OLIWKI

SOS CARBONARA, MOZZARELLA, 
BOCZEK, PARMEZAN

PÓŁPIZZA CHŁODZONA / MROŻONA

185 x 345 mm

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

G051.CZ

G098.CZ

G049.CZ

G089.CZ

G047.CZ

G087.CZ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

13 dni

365 dni

13 dni

365 dni

13 dni

365 dni

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

WAGA

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

KOD EAN

8 594 010 430 497

8 594 010 432 736

SOS ŚMIETANOWY, MOZZARELLA, WĘDZONY 
SER SCAMORZA, GORGONZOLA, PARMEZAN

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

G050.CZ

G090.CZ

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

13 dni

365 dni

WAGA

WAGA

200 g

200 g

KOD EAN

KOD EAN

8 594 010 430 589

8 594 010 432 477

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU

TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ

WAGA

WAGA

KOD EAN

KOD EAN

SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI

G048.CZ

G088.CZ

13 dni

365 dni

200 g

200 g

8 594 010 430 435

8 594 010 432 453

8 594 010 430 480

8 594 010 432 460

8 594 010 430 428

8 594 010 432 446
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MARGHERITA CAPRICCIOSA

CARBONARA QUATTRO FORMAGGI

SALAMI



SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, SZYNKA, 
PIECZARKI, CZARNE OLIWKI

SOS ŚMIETANOWY, MOZZARELLA, WĘDZONY SER SCAMORZA, 
GORGONZOLA, PARMEZAN

SOS CARBONARA, MOZZARELLA, 
BOCZEK, PARMEZAN

SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI

Flow pack

ROBIONA RĘCZNIE WEDŁUG 
TRADYCYJNEJ RECEPTURY

PROCES PIECZENIA ZOSTAJE ZATRZYMANY W 80% CZASU, 
NASTĘPNIE PIZZATA ZOSTAJE ZAMROŻONA TECHNIKĄ SZOKOWĄ

IDEALNIE PUSZYSTE CIASTO DZIĘKI 
POWOLNEMU PROCESOWI WYRASTANIA

PO UPIECZENIE CHRUPIĄCA JAK Z PIZZERII

POKRYTA AUTENTYCZNYMI 
SKŁADNIKAMI OKRES PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA 8 MIESIĘCY (MROŻONA)

GOTOWA W 7-8 MINUT

PIZZATA MROŻONA

KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTU KOD PRODUKTU

KOD PRODUKTUG061.VJ

G063.VJ G064.VJ

G062.VJ
TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ TRWAŁOŚĆ

TRWAŁOŚĆ8 miesięcy

8 miesięcy 8 miesięcy

8 miesięcy
WAGA

WAGA WAGA

WAGA280 g

230 g 230 g

240 g

KOD EAN

KOD EAN KOD EAN

KOD EAN8 594 010 430 862

8 594 010 430 886 8 594 010 430 893

8 594 010 430 879

240 x 75 mm

PIZZATA CAPRICCIOSA

PIZZATA QUATTRO FORMAGGI

PIZZATA CARBONARA

PIZZATA SALAMI



Chcesz mieć w swoim przedsiębiorstwie dania chłodzone 
w jakości restauracyjnej? 
Napisz lub zadzwoń do nas, by dowiedzieć się więcej, a my 
w razie zainteresowania przygotujemy ofertę współpracy.
+420 283 061 719,  obchod@crocodille.com

JEDZENIE W PRACY JAK Z RESTAU-
RACJI? TO NASZA SPECJALNOŚĆ!

DLACZEGO WYBRAĆ WŁAŚNIE NAS?

Doskonała restauracyjna jakość gotowych dań
Regularne dostawy naszym samochodem
Własna produkcja i szeroki asortyment w jednym miejscu
Wypożyczalnia sprzętu do odpieku pizzy
Materiały reklamowe dostarczane do punktów sprzedaży
Przeszkolony zespół handlowy zawsze do dyspozycji
Dzięki nam oszczędzasz czas, zyskujesz bardziej zadowolonych 
klientów i podnosisz zyski

W OFERCIE M.IN. NASTĘPUJĄCE 
PRODUKTY CHŁODZONE:
 

Panini
Zupy
Bagietki
Kanapki
Majonezy 

KANAŁY DYSTRYBUCYJNE

OPCJA WYNAJMU/ODKUPIENIA: Piece Rinaldi 
ZALECANA TECHNOLOGIA

OPAKOWANIE GASTRO

• ŚREDNICA PIZZY: 29 cm
• LICZBA SZTUK W OPAKOWANIU: 6
• WYMIARY OPAKOWANIA: 
   34,5x34,5x13 cm

sklepy całodobowe • centra handlowe • depta-
ki • biura • stacje paliw • szkoły • uniwersytety • 
szpitale• imprezy sportowe • imprezy kultura-
lne i rekreacyjne • kwater, hotele, hostele • linie 
lotnicze, lokalni przewoźnicy, wojsko, budowy

360.pizza crocodille.com

Profesjonalny piekarnik elektryczny do użytku 
domowego, osiągający temperaturę do 450°C.
Wewnętrzna dolna płyta szamotowa zapewnia 
równomierne rozprowadzenie ciepła na całej 
objętości komory. Oddzielne elektroniczne 
sterowanie górnymi i dolnymi elementami 
grzejnymi za pomocą cyfrowych termostatów. 
Obudowa pieca wykonana jest z lakierowanej 
stali. Odchylane drzwiczki wyposażone są w 
podwójne, żaroodporne szkło.
Możliwość zaprogramowania dziennego włą-
czenia i wyłączenia urządzenia.
Aktywacja systemu wentylacyjnego na panelu 
sterowania.
Oświetlenie komory.
Timer z sygnałem dźwiękowym, cyfrowy wy-
świetlacz z zegarem.


