
CHLAZENÁ / MRAŽENÁ

NABÍDKA

PIZZA



RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA,
ŠUNKA, ŽAMPIONY, ČERNÉ OLIVY 

CAPRICCIOSA

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

G077.CZ

G078.CZ

G080.CZ

G082.CZ

G084.CZ

G079.CZ

G081.CZ

G065.CZ

G066.CZ

G069.CZ

G071.CZ

G085.CZ

G068.CZ

G070.CZ

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

13 dní

13 dní

13 dní

13 dní

13 dní

13 dní

13 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

470 g

420 g

450 g

490 g

380 g

340 g

420 g

470 g

420 g

450 g

490 g

380 g

340 g

420 g

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

8 594 010 431 814

8 594 010 431 821

8 594 010 431 845

8 594 010 431 869

8 594 010 432 163

8 594 010 431 838

8 594 010 431 852

8 594 010 432 026

8 594 010 432 033

8 594 010 432 064

8 594 010 432 088

8 594 010 432 200

8 594 010 432 057

8 594 010 432 071

OMÁČKA CARBONARA, MOZZARELLA, 
SLANINA, PARMEZÁNCARBONARA

RAJČATOVÉ SUGO, 
MOZZARELLA

MARGHERITA

SMETANOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, UZENÝ SÝR 
SCAMORZA, GORGONZOLA, PARMEZÁNQUATTRO FORMAGGI

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA,
SALÁM NAPOLI

SALAMI

MOZZARELLA, SALÁM NAPOLI,
SÝR SCAMORZA, LILEKANGELI DEMONI

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA,  
MOZZARELLA FIOR DI LATTÉ, ŠUNKAPROSCIUTTO COTTO

  PIZZA CHLAZENÁ / MRAŽENÁ Ø 29 cm



  PIZZA CHLAZENÁ / MRAŽENÁ Ø 29 cm

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA.
TUŇÁK, ČERVENÁ CIBULE

TONNO

RAJČATOVÉ SUGOPIZZA ZÁKLAD PIZZA ZÁKLAD
SESTAV SI VLASTNÍ PIZZU SESTAV SI VLASTNÍ PIZZU

SMETANOVÁ OMÁČKA

 Ø 29 / 32 cm  Ø 29 / 32 cm

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

G100.CZ

G096.CZ

G125.CZ

G094.CZ

G097.CZ

G095.CZ

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

13 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

365 dní

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

505 g

290 g

505 g

250 g

290 g

250 g

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

velikost velikost

velikost

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

velikost

8 594 010 432 774

8 594 010 432 576

8 594 010 433 115

32 cm 32 cm

29 cm
8 594 010 432 538

8 594 010 432 583

8 594 010 432 545

29 cm

VLASTNOSTI NAŠÍ PIZZY 

CHLAZENÁ MRAŽENÁ

SVOU KVALITOU SE 
VYROVNÁ PRÁVĚ 
UPEČENÉ PIZZE.

JE VYRÁBĚNA 
RUČNĚ A ZDOBENA 

AUTENTICKÝMI 
INGREDIENCEMI.

PROCES PEČENÍ 
JE ZASTAVEN NA 80 % 
ČASU, PIZZA JE ŠOKOVĚ 

ZCHLAZENA 
NEBO ZMRAŽENA.

STAČÍ DOPÉCT NA 
230 °C PO DOBU 
CCA 5-8 MINUT.

TRVANLIVOST 
PIZZY JE 13 DNÍ 

(CHLAZENÁ)
A 365 DNÍ
(MRAŽENÁ).

PŘÍPRAVA PIZZY
Vyjměte pizzu
z plastové fólie

Vyjměte pizzu
z plastové fólie

Vložte do trouby
na cca 5-7 minut

Vložte do trouby
na cca 7-8 minut



  MALÁ PIZZA CHLAZENÁ / MRAŽENÁ

MARGHERITA RAJČATOVÉ SUGO,
MOZZARELLA

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA, ŠUNKA, 
ŽAMPIONY, ČERNÉ OLIVY 

CAPRICCIOSA

OMÁČKA CARBONARA, MOZZARELLA, 
SLANINA, PARMEZÁN

CARBONARA

185 x 345 mm

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

G051.CZ

G098.CZ

G049.CZ

G089.CZ

G047.CZ

G087.CZ

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

13 dní

365 dní

13 dní

365 dní

13 dní

365 dní

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

HMOTNOST

200 g

200 g

250 g

250 g

225 g

225 g

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

EAN KÓD

8 594 010 430 497

8 594 010 432 736

QUATTRO FORMAGGI SMETANOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, 
UZENÝ SÝR SCAMORZA, 
GORGONZOLA, PARMEZÁN

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

G050.CZ

G090.CZ

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

13 dní

365 dní

HMOTNOST

HMOTNOST

205 g

205 g

EAN KÓD

EAN KÓD

8 594 010 430 589

8 594 010 432 477

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU

TRVANLIVOST

TRVANLIVOST

HMOTNOST

HMOTNOST

EAN KÓD

EAN KÓD

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA,
SALÁM NAPOLI

SALAMI

G048.CZ

G088.CZ

13 dní

365 dní

230 g

230 g

8 594 010 430 435

8 594 010 432 453

8 594 010 430 480

8 594 010 432 460

8 594 010 430 428

8 594 010 432 446
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PIZZATA CAPRICCIOSA

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA, ŠUNKA, 
ŽAMPIONY, ČERNÉ OLIVY

PIZZATA QUATTRO FORMAGGI

SMETANOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, UZENÝ SÝR SCAMORZA, 
GORGONZOLA, PARMEZÁN

PIZZATA CARBONARA

OMÁČKA CARBONARA, MOZZARELLA, 
SLANINA, PARMEZÁN

PIZZATA SALAMI

RAJČATOVÉ SUGO, MOZZARELLA,
SALÁM NAPOLI

Flow pack

VYRÁBĚNÁ RUČNĚ PODLE
TRADIČNÍ RECEPTURY

PROCES PEČENÍ JE ZASTAVEN NA 80 %,
NÁSLEDNĚ JE PIZZATA ŠOKOVĚ ZMRAŽENA

KRÁSNĚ NADÝCHANÉ TĚSTO
DÍKY POMALÉMU KYNUTÍ

PO UPEČENÍ STEJNĚ KŘUPAVÁ JAKO Z PIZZERIE

ZDOBENÁ AUTENTICKÝMI
INGREDIENCEMI TRVANLIVOST 8 MĚSÍCŮ (VE ZMRAŽENÉM STAVU)

PŘÍPRAVA ZA 7–8 MINUT

PIZZATA MRAŽENÁ

KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKU KÓD VÝROBKU

KÓD VÝROBKUG061.VJ

G063.VJ G064.VJ

G062.VJ
TRVANLIVOST

TRVANLIVOST TRVANLIVOST

TRVANLIVOST8 měsíců

8 měsíců 8 měsíců

8 měsíců
HMOTNOST

HMOTNOST HMOTNOST

HMOTNOST280 g

230 g 230 g

240 g

EAN KÓD

EAN KÓD EAN KÓD

EAN KÓD8 594 010 430 862

8 594 010 430 886 8 594 010 430 893

8 594 010 430 879

240 x 75 mm



Máte zájem o chlazené výrobky restaurační kvality
ve svém podniku? 
Napište nám nebo zavolejte a vše Vám vysvětlíme a případně 
připravíme nabídku ke spolupráci. 
+420 283 061 719,  obchod@crocodille.com

RESTAURAČNÍ KVALITU DO KAŽDÉHO 
PODNIKU, TO UMÍME!

PROČ DO TOHO JÍT S NÁMI?

Špičková restaurační kvalita hotových jídel
Pravidelné závozy naším vozem
Vlastní výroba a široký sortiment na jednom místě 
Zapůjčení vybavení pro rozpékání pizzy
Propagační materiály do místa prodeje
Vyškolený obchodní tým neustále k dispozici
Ušetříme vám čas, zlepšíme zákaznickou zkušenost a zvýšíme zisky

V NABÍDCE MÁME MIMOJINÉ 
NÁSLEDUJÍCÍ CHLAZENÉ 
PRODUKTY:  

Panini
Polévky
Bagety
Sendviče
Majonézy 

360.pizza crocodille.com

DISTRIBUČNÍ KANÁLY

MOŽNOST PRONÁJMU / ODKUPU: pecí Rinaldi 
DOPORUČENÁ TECHNOLOGIE

GASTRO BALENÍ

• PRŮMĚR PIZZY: 29 cm
• POČET KUSŮ V BALENÍ: 6
• ROZMĚRY BALENÍ: 
   34,5x34,5x13 cm

večerky • nákupní centra • pěší zóny, kanceláře, 

čerpací stanice • školy, univerzity, nemocnice 

• sportovní akce • kulturní a volnočasové akce 

• ubytování, hotely, hostely • aerolinky, lokální 

dopravci, armáda, staveniště

Profesionální elektrická pec vhodná i pro 
domácí použití, která dosahuje teploty až 
450°C.
Vnitřní spodní šamotová deska zaručuje 
rovnoměrné rozložení tepla po celém 
objemu komory.
Samostatné elektronické ovládání horních 
a spodních topnic digitálními termostaty.
Tělo pece je z lakované oceli. Vyklápěcí 
dvířka jsou osazena dvojitým, žáruvzdorným 
sklem.
Programování denního spuštění 
a vypnutí.
Aktivace odsávání na ovládacím panelu. 
Osvětlení komory.
Časovač s akustickým signálem, digitální 
displej s hodinami.


