
GEKÜHLTE / TIEFKÜHL

ANGEBOT

PIZZA



TOMATENSUGO, MOZZARELLA, 
SCHINKEN, PILZE, SCHWARZE OLIVEN

G077.AT

G078.AT

G080.AT

G082.AT

G084.AT

G079.AT

G081.AT

G065.AT

G066.AT

G069.AT

G071.AT

G085.AT

G068.AT

G070.AT

13 Tage

13 Tage

13 Tage

13 Tage

13 Tage

13 Tage

13 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

470 g

420 g

450 g

490 g

460 g

340 g

420 g

470 g

420 g

450 g

490 g

460 g

340 g

420 g

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE
PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE
PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

8 594 010 431 814

8 594 010 431 821

8 594 010 431 845

8 594 010 431 869

8 594 010 432 163

8 594 010 431 838

8 594 010 431 852

8 594 010 432 026

8 594 010 432 033

8 594 010 432 064

8 594 010 432 088

8 594 010 432 200

8 594 010 432 057

8 594 010 432 071

CARBONARASAUCE, MOZZARELLA,
SPECK, PARMESAN

TOMATENSUGO, 
MOZZARELLA

SAHNESAUCE, MOZZARELLA, GERÄUCHERTER 
SCAMORZA-KÄSE, GORGONZOLA, PARMESAN

TOMATENSUGO, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI

MOZZARELLA, SALAMI NAPOLI,
SCAMORZA-KÄSE, AUBERGINEN

TOMATENSUGO, MOZZARELLA,  
MOZZARELLA FIOR DI LATTÉ, SCHINKEN

GEKÜHLTE

TIEFKÜHL
 Ø 29 cm   PIZZA GEKÜHLTE / TIEFKÜHL

CAPRICCIOSA

CARBONARA

MARGHERITA

QUATTRO FORMAGGI

SALAMI

ANGELI DEMONI

PROSCIUTTO COTTO



PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

EIGENSCHAFTEN UNSERER PIZZA

GEKÜHLTE TIEFKÜHL

IHRE QUALITÄT
IST MIT DER EINER
FRISCH GEBACKENEN
PIZZA VERGLEICH-

BAR.

SIE IST
HANDGEMACHT

UND MIT AUTHEN-
TISCHEN ZUTATEN

BELEGT

DER BACKVORGANG 
WIRD GESTOPPT, NACHDEM
80% DER ZEIT VERGANGEN

IST, DIE PIZZA WIRD
SCHOCKGEFROREN ODER

TIEFGEKÜHLT.

EINFACH BEI
230 °C CA. 5–8 
MINUTEN FERTIG 

BACKEN.

DIE PIZZA IST
13 TAGE (GEKÜHLT) 

BZW. 365 TAGE 
(TIEFGEFROREN) 

HALTBAR

PIZZA - ZUBEREITUNG

Nehmen Sie
die Pizza aus 
der Plastikfolie

Nehmen Sie
die Pizza aus 
der Plastikfolie

Für etwa 5-7 Minuten 
in den Ofen geben

Für etwa 5-7 Minuten 
in den Ofen geben

TOMATENSUGOPIZZA BASIS PIZZA BASIS
MACHEN SIE IHRE EIGENE PIZZA MACHEN SIE IHRE EIGENE PIZZA

SAHNESAUCE

 Ø 29 cm

 Ø 29 / 32 cm  Ø 29 / 32 cm

G096.AT

G094.AT

G097.AT

G095.AT

365 Tage

365 Tage

365 Tage

365 Tage

290 g

250 g

290 g

250 g

DURCHMESSER DURCHMESSER

DURCHMESSER DURCHMESSER

8 594 010 432 576

32 cm 32 cm

29 cm
8 594 010 432 538

8 594 010 432 583

8 594 010 432 545

29 cm

  PIZZA GEKÜHLTE / TIEFKÜHL

TOMATENSUGO, MOZZARELLA. 
THUNFISCH, ROTE ZWIEBEL

TONNO

G100.AT
13 Tage
505 g

8 594 010 432 774

G125.AT
365 Tage
505 g

8 594 010 433 115 



PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

TOMATENSUGO,
MOZZARELLA

TOMATENSUGO, MOZZARELLA, SCHINKEN, 
PILZE, SCHWARZE OLIVEN

CARBONARASAUCE, MOZZARELLA,
SPECK, PARMESAN

  HALBEPIZZA GEKÜHLTE / TIEFKÜHL

185 x 345 mm

G051.AT

G098.AT

G049.AT

G089.AT

G047.AT

G087.AT

13 Tage

365 Tage

13 Tage

365 Tage

13 Tage

365 Tage

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

8 594 010 430 497

8 594 010 432 736

SAHNESAUCE, MOZZARELLA, 
GERÄUCHERTER SCAMORZA-KÄSE, 
GORGONZOLA, PARMESAN

G050.AT

G090.AT

13 Tage

365 Tage

200 g

200 g

8 594 010 430 589

8 594 010 432 477

TOMATENSUGO, MOZZARELLA,
SALAMI NAPOLI

G048.AT

G088.AT

13 Tage

365 Tage

200 g

200 g

8 594 010 430 435

8 594 010 432 453

8 594 010 430 480

8 594 010 432 460

8 594 010 430 428

8 594 010 432 446

36
0
.p
iz
za

MARGHERITA CAPRICCIOSA

CARBONARA QUATTRO FORMAGGI

SALAMI



TOMATENSUGO, MOZZARELLA, SCHINKEN,
PILZE, SCHWARZE OLIVEN

SAHNESAUCE, MOZZARELLA, GERÄUCHERTER
SCAMORZA-KÄSE, GORGONZOLA, PARMESAN

CARBONARASAUCE, MOZZARELLA,
SPECK, PARMESAN

TOMATENSUGO, MOZZARELLA,
SALAMI NAPOLI

Flow pack

HANDGEMACHT NACH
TRADITIONELLEM REZEPT

DER BACKPROZESS WIRD BEI 80 %, GESTOPPT,
DIE PIZZATA WIRD NACHFOLGEND SCHOCKGEFROREN

WUNDERBAR LUFTIGER TEIG
DANK LANGSAMEM GÄREN

NACH DEM AUFBACKEN IST SIE SO KNUSPRIG
WIE AUS DER PIZZERIA

AUTHENTISCHE ZUTATEN 8 MONATE HALTBAR (EINGEFROREN)

FERTIG IN 7–8 MINUTEN

PIZZATA TIEFKÜHL

G061.VJ

G063.VJ G064.VJ

G062.VJ
365 Tage

365 Tage 365 Tage

365 Tage
280 g

230 g 230 g

240 g

8 594 010 430 862

8 594 010 430 886 8 594 010 430 893

8 594 010 430 879

240 x 75 mm

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PRODUKTCODE

HALTBARKEIT

GEWICHT

EAN-CODE

PIZZATA CAPRICCIOSA

PIZZATA QUATTRO FORMAGGI

PIZZATA CARBONARA

PIZZATA SALAMI



Sie haben Interesse an gekühlten Produkten in Restaurant- 
Qualität in Ihrem Betrieb?
Schreiben Sie uns oder rufen Sie uns an. Gerne klären wir 
all Ihre Fragen und erstellen auf Wunsch ein Angebot zur 
Zusammenarbeit. 
bestellung@crocodille.com.

RESTAURANT-QUALITÄT FÜR JEDES 
UNTERNEHMEN. DAS KÖNNEN WIR GUT!

WARUM WIR?

Fertiggerichte in erstklassiger Restaurant-Qualität 
Regelmäßige Lieferungen mit unserem Wagen 
Eigene Produktion und ein breites Sortiment an einem Ort
Vermietung von Pizzaöfen
Werbematerialien für die Verkaufsstelle 
Geschultes Verkaufsteam jederzeit verfügbar 
Wir sparen Ihnen Zeit, verbessern das Kundenerlebnis und steigern 
Ihren Gewinn

WIR HABEN AUCH FOLGENDE
GEKÜHLTE PRODUKTE IM
ANGEBOT:

Panini
Suppen
Baguettes
Sendwichs
Mayonnaise

VERTRIEBSWEGE

MIET- ODER KAUFOPTIONEN: Rinaldi-Öfen 
EMPFOHLENE TECHNOLOGIE

GASTRO-VERPACKUNG

• PIZZA-DURCHMESSER: 29 cm
• ANZAHL DER STÜCKE IN DER 
  VERPACKUNG: 6
• VERPACKUNGSABMESSUNGEN: 
  34,5x34,5x13 cm

Spätkauf • Einkaufszentren • Fußgängerzonen, 
Büros, Tankstellen • Schulen, Universitäten, Kran-
kenhäuser Sportveranstaltungen • Kultur- und 
Freizeitveran-staltungen • Unterkünfte, Hotels, 
Hostels • Fluggesellschaften,lokale Spediteure, 
Armee, Baustellen

Professioneller Elektrobackofen für den 
Heimgebrauch, bis 450 °C. 
Die untere Schamotteplatte sorgt für 
eine gleichmäßige Wärmeverteilung im 
gesamten Garraum. 
Separate elektronische Steuerung der 
oberen und unteren Heizelemente mit 
digitalem Thermostat. 
Der Backofenkorpus besteht aus 
lackiertem Stahl. Die Flügeltür ist mit 
doppeltem hitzebeständigem Glas aus-
gestattet. 
Programmierung von täglichem Start 
und Stopp. 
Aktivierung der Abluftanlage über das 
Bedienfeld. Garraumbeleuchtung. 
Timer mit Tonsignal, Digitalanzeige mit 
Uhr.

360.pizza crocodille.com


