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PREHLED
KATEGORI

CAFE SNACK

Zamrazené sendvice pro
nasledné rozpeceni pro
Horeca segment 5-9

DEZERTY

Nabidka dezertl 10-12

PANINI

— 4
by crocodille® °

Nabidka Panini 13-16 . o




PREHLED
KATEGORI

| b iy S
YORK DELI g
Hluboce zamraZené o
bagety a sendvice 17-22
PIZZA
Nabidka chlazenych

a mrazenych pizz 23-29




SENDVICE/WRAPY




PORTFOLIQ PRODUKTU
SENDVICE

SYROVY

Gratinovany toast

s beSamelem, modry
syr, gouda, ¢edar,
majonéza

170ge

SUNKOVY SE SYREM

Sunka, emental,
Slehané maslo

s gratinovanym
toastem

160g e

TOFU TERIYAKI

Marinované tofu
teriyaki, grilovana
¢ervena paprika,
dresink z cukety

180g e

KURE & PARMAZAN

Kufeci maso pecené
s Cerstvé drcenym
pepfem, parmazan,
slanina

150g e

KROTI S RED CURRY

Kruti marinovana
pecené, maslo

s ¢ervenym curry, syr
gouda, peéena cuketa

170g e

PECENA SLANINA

Platky pecené slaniny,

syr maasdammer, smazena
cibulka, dresink

z hrubozrnné hofcice

160g e




PORTFOLIO PRODUKTU
BLOOMER BREADS

VAJECNA OMELETA
SE SLANINOU

Vajecnda omeleta, slanina, syr
maasdammer, smazena cibulka, dijonska
majonéza v gratinovaném bloomeru

195g e

TRHANE HOVEZ|

Trhané hovézi maso,
provolone syr, dresink se
zelenym pepfem

195g e

VAJECNA OMELETA
SE SUNKOU

Vaje¢na omeleta, Sunka,
syr maasdammer, Slehané
maslo

205ge

PASTRAMI S LANYZI

Pastrami, lanyZova
majonéza, restovana
cibulka, parmazan

195ge




PORTFOLIO PRODUKTU
WRAPY

CAFE
SNACK

KURECI STRIPSY

Kufeci stripsy, bramborové
chipsy patatas paja,
pikantni dresink

v pSeni¢né tortille

150ge

KURECI FAJITAS

Kureci prsicka, sladka
kukufice, adobo chipotle
majonéza, grilované
papriky, syr ¢edar

180ge

SUNKA S MOZZARELLOU

Sunka, mozzarella,
majonéza se susenymi
rajcaty v pSeniéné
tortille

175ge

HOVEZI BURRITO

Trhané hovézi maso, ryze
s koriandrem, syr ¢edar,
kukufiéna majonéza

v pSeni¢né tortille

175ge




- W
@ HOTELY, HOSTELY, *%7 VLAKY, LETADLA,

PENZIONY ool TRAJEKTY

CERPAC $55 KAVARNY
5 STANICE U2 ABISTRA

s

KoLy, UNIVERZITY, IO e LI TS Y SUPERMARKETY
NEMOCNICE s A i+~ 5= A HYPERMARKETY.

SPORTOVNI
AREALY A AKCE




DEZERTY




MANDARINKOVY CHEESECAKE

Smetanovo-tvarohovy krém,
mandarinkové coulis a drcené
karamelizované susenky

NETTO ' 95, €
CHLAZENE | # DMT.2DNi
MRAZENE % DMT.12 MESicU

COKOLADOVY MOUSSE S VISNEMI

Naslehana cokoladova péna

s visiiovym coulis, zdobena drcenymi
karamelizovanymi susenkami

a liskovymi ofechy

NETTO | & 85C
CHLAZENE | % DMT.2DNi
MRAZENE % DMT. 12 MESiCU

COKOLADOVY MOUSSE

Naslehana cokoladova péna s
karamelizovanymi suSenkami a liskovymi
orechy, s ¢okoladovym topingem

NETTO & 8ge
CHLAZENE s DMT. 2 DN
MRAZENE % DMT.12 MESicU




PORTFOLIO PRODUKTU
DEZERTY

MUFFIN BORUVKOVY
Ruéné vyrabény muffin s celymi
borlivkami uvnitf
mge
| % DMT.2DNi
% DMT. 12 MESicU

12

MUFFIN COKOLADOVY

Ruéné vyrabény muffin

sypany kousky ¢okolady
B mge

% DMT.2DNi
% DMT. 12 MESicU



PANINI

b & V4

S*" | KAZDEM SOUSTU

BEEF
& CHEDDAR

SWISS

BLUE CHEESE
& ONION

-

2 parisien

e
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PARISIEN

HAM
& CHEESE

PARISIEN

Platky Sunky nejvyssi jakosti
se syrem emental.
1409 e

ENGLISH
CLUB

CHICKEN
& BACON

ENGLISH CLUB

Pecena kureci prsi¢ka se syrem
Gouda a slaninou.

150g e

SWISS

BLUE CHEESE
& ONION

SWISS

Kombinace 3 druh syra se susenymi
rajéaty a smazenou cibulkou.

120ge

AMERICANA

BEEF
& CHEDDAR

AMERICANA

Trhané marinované hovézi maso se
syrem cheddar a restovanou cibulkou.

170ge



PORTFOLIO PRODUKTU
PANINI

% PANINI JE KLASICKE ITALSKE PECIVO TRADICNE PLNENE MASEM,
\ SYREM NEBO ZELENINOU. JEHO KRASA JE V JEDNODUCHOSTI.

JE VZDY KRUPAVE, TEPLE A PLNE CHUTI.

JAKE JSOU HLAVNI VYHODY PANINI?

JEDNODUCHA PRIPRAVA SIROKY VYBER PRICHUT - RYCHLA VYSSi ZISKY - PANINI ZvYSUJi

A SERVIROVANi REAKCE NA POZADAVKY ZAKAZNIKA PRODEJE NAPOJU

13%
14% SKoLy,
CERPACI STANICE UNIVERZITY

—*‘% DISTRIBUENT KANALY

VECERKY KULTURNI Ho7roé°|.v,

NAKUPNI CENTRA A VOLNOCASOVE AKCE HOSTELY

PESI ZONY, KANCELARE, UBYTOVANI, HOTELY,

CERPACI STANICE HOSTELY »
SKOLY, UNIVERZITY, AEROLINKY, LOKALN 129, 4 VECERKY
NEMOCNICE DOPRAVC, ARMADA, e

SPORTOVNi AKCE STAVENISTE

o PRIPRAVA PANIN

Vyjméte panini a papirovy sdcek

z plastového baleni. Umistéte

panini na pfedehfaty gril na

4 minuty ohfivejte. 1.
V rychlotroubé ohfivejte na cca

40 sekund na 200 °C (dle typu
trouby). Servirujte panini na talifi
nebo pro odnos s sebou opatrné
vloZte do papirového sacku.

Nﬂ HLAVNI VYHODA - ROZSIRENA DOBA TRVANLIVOSTI

BAREVNE
ODLISENI

Specilni ) Al e TYPICKE
pecialni baleni v ochranné félii zajistuje P
trvanlivost PANINI 25 dni. PRUHOVANI
Neni tak nutné objedndvat PANINI tak ¢asto

a muzete nakoupit vétsi zasobu na sklad.

Po naskladnéni na chladné a suché misto

s teplotou do 5 °C, vydrzi panini po dobu = 5 9 g :
25 dni. _i_ \\\\\\\ .
. -

Pokud je ochranny obal narusen, spotfebujte —
vyrobek do 8 hodin. — SERVIROVACI

SACEK



_ PORTFOLIO PRODUKTU
oo PANINI

TABULE
HOBBY GRILL 40X 60 CM
DOBA PRIPRAVY 4 MINUTY
(zaptjcka

pro zkusebni prodej)

TRUJHR[\ONEK DREVENE ACKO PAPiROVY MENUBOARD
NA STOL VYSKA 108 CM A, A3, A2, A, AO
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RADA MRAZENYCH VYROBKU - YORK DELI

y “RECIPE \
7 DELI -



NABIDKA ‘ y vy
VYROBKU YORK DELI
“DELI-

#r SENDVICOVA REVOLUCE

Nase nejmodernéjsi pekarna a jedine¢né receptury délaji nase
pecivo mékké a nadychané, bez ptebyteé¢né vlhkosti.

Ingredience nejvyssi kvality od certifikovanych dodavateld,
obsahujici minimalni mnoZzstvi vody a tuku pro vynikajici chut.

Sokové mraZeni predchazi tvorbé mikroorganism(i. Po rozmraZent
pfi +5 °C je produkt tak ¢erstvy jako v den, kdy byl pripraven.

Nase vyrobky jsou baleny v ochranné atmosfére. Obaly chrani
produkty pfed nezadouci oxidaci.

<« < < <

VYSLEDEK:
8 MESICU ZAMRAZENE,
TRVANLIVOST 25 DNi PO ROZMRAZENI

#r HLAVNi VYHODY PRO VAS

VZDY SKLADEM, PO RUCE, KDYZ POTREBUJETE.
JIZ ZADNE ZTRATY KVOLI NEDOSTATEGNYM
ZASOBAM.

STALE ZARUCENA VYNIKAJiCi CHUT
A NEJVYSSi KVALITA PRODUKTU.

SIROKY SORTIMENT PRODUKTU,
KTERY USPOKOJI I TY NEJNAROCNEJSI
ZAKAZNIKY.

ZVYSENI PROFITU DIKY MENSIMU
PLYTVANI, SNIZENI MANIPULACNICH
NAKLADU A SPOKOJENI ZAKAZNICI.

18



PORTFOLIO PRODUKTU
YORK DELI

#r DISTRIBUCNI KANALY

31 9o - CERPACI STANICE

v~ Maloobchod

V Mista s vysokou navstévnosti
v Cerpacistanice

v’ Supermarkety

v’ Automaty

\/ Stravovaci zafizeni

21 % - 0BCHOD

13 % - AUTOMATY

14 %o - TRAFIKY

7% - JINE

12 Y - INSTITUCE

#r JAK S PRODUKTY YORK DELI ZACHAZET

DISTRIBUCNI PROCES

1. Z vyroby jsou produkty dodavany
zmrazené (-18 °C).

2. Zmrazené vyrobky se mohou skladovat pfi
teploté -18 °C po dobu az 8 mésica.

3. Poté, co je produkt vyjmut z mrazaku, je
oznacen trvanlivosti 25 dni.

4. Produkty se rozmrazuji v bézné lednici
(+5 °C) po dobu osmi hodin.

5. Distribuce k prodejci probiha pomoci
chladici dodéavky (+5 °C).

6. Zbozi je u prodejce skladovano v chladicim
zafizeni (+5 °C).

PROCES ROZMRAZOVANI

1. Produkty se musi rozmrazovat v lednici alespon 8 hodin
pred prodejem pfi teploté maximalné +5 °C.

2, Distribuce produktd na prodejni mista probiha pfi teploté
maximalné +5 °C.

3. Zbozi musi byt uskladnéno v lednici s teplotou mezi
0 a +5 °C bez teplotnich vykyv.

Al
WX 2
J qumm‘stn”

OZNACENI VYROBKU DATEM SPOTREBY

1. Vyjméte produkty z mrazéku v poradi dle data zavozu.

2. Oznacte datem spotfeby pomoci razitka, samolepky nebo
etiketovacich klesti.

3. Cely proces oznacovani musi probéhnout nejdéle do

15 minut.

VW

Po rozmrazeni dopliite datum do prazdné kolonky
SPOTREBUJTE DO.

19



PORTFOLIQ PRODUKTU
SENDVICE

TURKEY HAM AND CHEESE
Pléatky kruti Sunky a syra
Maasdammer.

165ge

TUNA AND OLIVES
Kousky Stavnatého
tunaka s éernymi
olivami a majonézou.
155g e

CHICKEN, EGGS AND BACON

Pecéena kureci prsa
se slaninou, vejci
a majonézou.

170g e

PROSCIUTTO AND CHEESE
Platky lahodné susené
Sunky a syru Emental.
150g e

ORIGINAL
RECIPE

«DELI -

20




NABIDKA ‘ y vy
VYROBK{ YORK DELI
-DELI-

HAM AND CHEESE
Platky Sunky

a syra Maasdammer.
165ge

HAM AND CHORIZO
Platky kruti Sunky

a salamu chorizo

se syrem Maasdammer.

165g e

BEEF AND PEPPERS
Tenké platky pastrami
s pecenymi paprikami.
165g e

MOZZARELLA AND TOMATO

Platky mozzarelly
se susenymi rajcaty.
1609 e

TRIPLE

Platky Sunky a syra
Maasdammer / Pecena
kureci prsa se slaninou,
vejci a majonézou.

2659

21



NABIDKA ‘ y PORTFOLIO PRODUKTU
VYROBKU YORK DELI DELL: B AGETY

TURKEY HAM AND EGGS
Platky kruti Sunky

a varenych vajec.
1909 e

CHICKEN STRIPS

Pikantni kureci stripsy s jemnym
majonézovym dresinkem a zelim.
190ge

CHICKEN NUGGETS

Kureci nugety s jemnym
dresinkem a zelim.
175g e

HAM AND EGGS

Platky Sunky
a varenych vajec.
190g e

22



PIZZA A PIZZATA




PORTFOLIO PRODUKTU

PIZZA

24

CARBONARA

Omacka carbonara, mozzarella,
slanina, parmezan.

420g e

QUATTRO FORMAGGI

Smetanova omacka, mozzarella, uzeny syr
Scamorza, Gorgonzola, parmezan.

4509 e

PROSCIUTTO COTTO
Rajéatové sugo, Sunka,
mozzarella.

3809 e

ANGELI DEMONI

Mozzarella, saldm napoli, syr
scamorza, lilek.

490g e




NABIDKA MRAZENVEH | < /2
PIZZ ‘ é o (oiza 2200
N

CAPRICCIOSA MARGHERITA
Rajcatové sugo, mozzarella, Rajéatové sugo,
Sunka, Zampiony, ¢erné olivy. mozzarella.
470g e 340g e

SALAMI TONNO

Rajcatové sugo, mozzarella, Rajcatové sugo, mozzarella,
salam napoli. tunak, éervena cibule.
4209 e 5059 e
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PORTFOLIO PRODUKTU
PIZZA

PIZZA ZAKLAD PIZZA ZAKLAD
Rajcatové sugo. Smetanova omacka.
029/32CM 029/32CM
250g/290g e 250g/290g e
SESTAV SI VLASTNi PIZZU SESTAV SI VLASTNi PIZZU

26



PORTFOLIO PRODUKTO LW onza
MALA PIZZA SN~

CAPRICCIOSA
Rajcatové sugo,
mozzarella, Sunka,
Zampiony, Cerné
olivy .

2509 e

MARGHERITA
Rajéatové sugo,
mozzarella.
200g e

QUATTRO FORMAGGI

Smetanova omacka,
mozzarella, uzeny syr
Scamorza,Gorgonzola,
parmezan.

2059 e

CARBONARA

Omacka carbonara,
mozzarella, slanina,
parmezan.

225g e

SALAMI
Rajcatové sugo,
mozzarella,
salam napoli.

2309 e
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PORTFOLIO PRODUKTU
PIZZATA SNACK

CAPRICCIOSA
Rajcatové sugo,
mozzarella, Sunka,
Zampiony, cerné
olivy.

280g e

CARBONARA

Omacka carbonara,
mozzarella, slanina,
parmezan.

240g e

SALAMI
Rajcatové sugo,
mozzarella,
saldm napoli.
230g e

QUATTRO FORMAGGI

Smetanova oméacka,
mozzarella, uzeny syr
Scamorza, Gorgonzola,
parmezan.

230g e

FLOW PACK NOVINER
L




NABIDKA MRAZENVCH | <72/2./72
pIZZ ‘ S’ (pz=a
o=

0] MOZNOST PRONAJMU / ODKUPU: PECI RINALDI
——12J DOPORUCENA TECHNOLOGIE

Profesionalni elektricka pec vhodna i pro
domédci pouziti, ktera dosahuje teploty az
450°C.

Vnitini spodni Samotova deska zarucuje
rovnomérné rozlozeni tepla po celém
objemu komory.

Samostatné elektronické ovlddani hornich

a spodnich topnic digitalnimi termostaty.
Télo pece je z lakované oceli. Vyklapéci dvitka
jsou osazena dvojitym, zaruvzdornym sklem.
Programovéni denniho spusténi

a vypnuti.

Aktivace odsavani na ovladacim panelu.
Osvétleni komory.

Casovat s akustickym signalem, digitaIni
displej s hodinami.

GASTRO BALENi - - DISTRIBUCNI KANALY

vecerky « ndkupni centra « pési zony, kancelare,

«PRUMER PIZZY: 29 cm T . Cerpaci stanice « $koly, univerzity, nemocnice
-POCET KUSUV BALENI: 6 _ P i | « sportovni akce « kulturni a volnocasové akce
»ROZMERY BALENI: " ' « ubytovani, hotely, hostely - aerolinky, lokaIn{
34,5x34,5x13 cm . . o
dopravci, armada, stavenisté
\
~

523 VLASTNOSTI NASI PIZzY

JE VYRABENA PROCES PECEN TRVANLIVOST s
SVOU KVALTTOU RUENE A ZDOBENA JE TASTAVEN NA 80 % PIZIY JF 13 DN STACE DOPECT NA
VYRONA PRAVE NUTENTICKYNI CASU, PIZZA JF SOKOVE (CHLAZENA) 230 °C PO DOBU
UPECENE PIZZE. ICHLAZENA A 965 DN CCA 5-8 MINUT.

INGREDIENGEML.

NEBO ZMRAZENA. (MRAZENA).

1
\\ l

MRAZENS ;\%

@ Vyjméte pizzu
‘ z plastové folie

Vlozte do trouby

Vlozte do trouby
na cca 5-7 minut

AR Wimétepizzu e (%] 180°C &) 180°C
z plastové félie @ 230°C

nacca 7-8 minut z'
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crocodille’

RAD VAM ZODPOVIM
VESKERE VASE DOTAZY:

crocodille’

Ing. Pavel Kittner

Director of Plant Operations

pkittner@crocodille.com / +420 725 726 035

/

crocodille’

Tomas Dolezal
Obchodni feditel / CSO

tdolezal@crocodille.com / +420 724 647 819

Crocodille CR, spol. s r.o.,
Podébradska 206/57, 198 00 Praha 9

~

/




ViCE JAK 35 LET
VLASTN{ CESTOU
0D SRDCE A S CHUTI

. {7} CENTRALA Qi VYROBNI
@ Crocodille CR spol. s r.o. - Z AVO D

Podébradska 206/57
Praha 9. Ceska republika Tovarni 386
Tel.: +420 283 061 711 281 29, Zizelice nad Cidlinou
mail: info@crocodille.com Tel.: +420 725 470 355
mail: info@crocodille.com




