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JSME
CROCODILLE

JIZ OD ROKU 1991 JE VYROBA

A DISTRIBUCE BALENYCH BAGET
A SENDVICU JEDNOU Z NASICH
KLICOVYCH DOVEDNOSTI.

PRO NASE BAGETY A SENDVICE
PECEME PECIVO VE VLASTNI
PEKARNE, VYRABIME VLASTNI
MAJONEZU A DRESINKY, PECEME
MASA , NEBO GRILUJEME ZELENINU.

OBJEDNAVKY RIDI VLASTNI
INFORMACNI SYSTEM (DMS),
DISTRIBUCI ZAJISTUJEME VLASTNI
FLOTILOU AUT ZE 4 DISTRIBUCNICH DEP.
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CROCODILLE
Vv CiSLECH

VYRABIME:
30 000 000 _
KUSU ROCNE

ZASOBUJEME:
2500 PRODEJNICH MIST
A CENTRALNICH SKLADU _

ROCNi OBRAT:
60 000 000 EUR

ZAMESTNAVAME:
700 LIDI

ZA 30 LET PUSOBENI NA TRHU SI NASI
BAGETU, NEBO SENDVIC KOUPILA ViC

JAKT1 000 000 000 zAkAzNiKU
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CROCODILLE
30 LET TRADICE

KLICOVE BODY V NASI HISTORII

1990 21995

Vyrabime na3e prvni sendviée v historickém

centru Prahy a distribuujeme je kousek od Karlova mostu. S RV CTeR N T

pasové vyrobé v moderni tovarné.

2002

Stéhujeme se do nové tovarny
v Zizelicich, vybavené pekarnou
pramyslového typu.

Zatina nae mezinarodn{
expanze. Prvnimi zahraniénimi
trhy jsou Madarsko a Rakousko.

Kupujeme némeckého
konkurenta a startujeme
produkci v Jiiterbogu nedaleko
Berlina.

Zavadime nasi fadu zmrazenych
vyrobkii. Prvni zakaznici pochézi
2z Ruska, Spanélska a Balkanu.

Akvizice taldomské
tovarny v oblasti
Moskvy posiluje nasi
pozici v Rusku.

Zaéli jsme dodavat
nade produkty na
finsky trh.

Mame vice nez 700
zaméstnanc( a vyrabime
roné pres 26 milion

produktd.

Roz3ifujeme na3e aktivity
na trh v Belgii, Anglii, Chile
a Dubaji. V CR otevirame
novou budovu pekarny,

technologiemi.

V dobé korona krize jsme se
dokazali pfizplisobit moZnostem
trhu a rozjizdime nové projekty
jako nap. balené pecivo ¢i
zachranné balicky pro statni
zaméstnance.
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EVROPA
JE NAS
DOMOV

» VLASTNI POBOCKY

- PRAHA
- BRNO

- VIDEN

- BUDAPEST
- MADRID

» OBCHODNIi ZASTOUPENI

- SLOVINSKO - ESTONSKO
- NEMECKO - ANGLIE

- SLOVENSKO - POLSKO

- RAKOUSKO

- FINSKO

- SRBSKO
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STRATEGICKA
POLOHA

» VYROBNI ZAVOD SE NACHAZI VE STREDU CESKE
REPUBLIKY V TESNE BLIZKOSTI DALNICNTHO UZLU.
TATO POLOHA JE VYHODNA JAK PRO DISTRIBUC]

V RAMCI CESKE REPUBLIKY, TAK PRO
STREDOEVROPSKE ZEME.
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PEKARNA

PEKARNA CROCODILLE PATRI MEZI
NEJMODERNEJSI PEKARENSKE PROVOZY V CR.

PRO SENDVICE A BAGETY CROCODILLE
PECEME PECIVO VYHRADNE VE VLASTNI
PEKARNE - BAGETY, SENDVICOVE CHLEBY,
ARTISAN CHLEBY, PANINI.

VYROBNI KAPACITA :
-220 000 KS DENNE
- 80 000 000 KS ROCNE
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TECHNOLOGIE
PEKARNY

TVAROVACT LINKA RADEMAKER.
TVAROVACT LINKA WERNER & PFLEIDERER.
HORIZONTALNI VAKUOVY HNETAC VMI.
SPIRALOVE HNETACE TOPOS.

PRUBEZNE PECE J4.

ROTACNI PECE REVENT.

VvV VvV VY

@ Rademaker

In Bread We Trust
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VYROBA
MAJONEZ

VYRABIME VLASTNI MAJONEZU, MAJONEZOVE
DRESINKY A RUZNE DRUHY OMACEK.
VSE BEZ CHEMICKYCH KONZERVANTU.

VYROBNIK FRYMAKORUMA.
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VYROBA TEPELNE
ZPRACOVANYCH
SUROVIN

NAMI VYRABENE BAGETY A SENDVICE PLNIME
POUZE KVALITNIMI SUROVINAMI. V HALE PRO
TEPELNE ZPRACOVANE SUROVINY PRIPRAVUJEME
MASA, STRIPSY, NUGETY A DALSI PECENE
INGREDIENCE.

POUZIVANE TECHNOLOGIE:

TLAKOVE PANVE FRIMA VARIOCOOKING CENTER,
PLYNOVE KONVEKTOMATY RATIONAL
SELFCOOKINGCENTER.
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KOMPLETACE

KOMPLETACE BAGET
A SENDVICU PROBIHA VE DVOU
VYROBNICH HALACH.

BAGETY - 5 VYROBNICH LINEK.
SENDVICE - 3 VYROBNI LINKY.

DENNI KAPACITA:
- 200 000 KS VYROBKU
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TECHNOLOGIE
KOMPLETACE
BAGET

PRUMYSLOVE NAREZOVE STROJE WEBER, TREIF,
BIZERBA.

BALICKY FUJI, VARIOVAC, WEBOMATIC, MULTIVAC,
REPAK.

BIZERBHA




crocodille’

SOKOVE
MRAZENI

A OVY . P 2 oy oy A
SPIRALOVY MRAZICI BOX FRIGOSCANDIA ]
typ: GCM 76-08-25-12 NS CCR. Py >

- CELKOVA SIRKA PASU: 760 MM
- 25 EFEKTIVNICH UROVNI
- DELKA PASU: 335 METRU

- CELKOVE ROZMERY: 5000 MM X 8600 MM X 4500 MM

FRIGOSCANDIA
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VYSTUPNI
KONTROLA,
KARTONOVANI

VYROBNI LINKY JSOU ZAKONCENY BALICKAMI,
DETEKTORY KOVU A SENZORICKOU VYSTUPNI
KONTROLOU.

VYROBKY JSOU UKLADANY DO PREPRAVEK PRO
TUZEMSKOU AMBULANTNI DISTRIBUCI, NEBO SE
KARTONUJI PRO DODAVKY NA CENTRALNI SKLADY
KLIENTU.

METALDETEKTORY BIZERBA, METTLER TOLEDO.

RENTGENY HEIMANN SYSTEMS.

BIZERBH
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VECERKY

SKOLY,
UNIVERZITY,
NEMOCNICE

SPORTOVNI
AKCE

CERPACI
STANICE

DISTRIBUCNI
KANALY

SUPERMARKETY
A HYPERMARKETY

KULTURNI
A VOLNOCASOVE
AKCE

HORECA
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BAGETY

PANINI

PRODUKTOVE
PORTFOLIO

SENDVICE
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PRODUKTY
BAGETY

250 RECEPTUR PLNENYCH BAGET.
FLOWPACK FOLIE.
RUZNE DELKY, POSYPY, TVARY.

2 RESENI TRVANLIVOSTI.

vV vV v 9

® ULTRA FRESH : TRVANLIVOST 5 DNI
NAPLN OBSAHUJE CERSTVOU ZELENINU .

® TRVANLIVOST 15 DNI - NAPLN PRIZPUSOBENA
TRVANLIVOSTI.
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PRODUKTY
SENDVICE

» 220 RECEPTUR PLNENYCH SENDVICU.

» RUZNE DRUHY CHLEBA - SLADOVE,
SEMINKOVE, SVETLE.

» BALENOV OCHRANNE ATMOSFERE.
» TRVANLIVOST 7 DNI, 15 DNI, 25 DNI.

» KARTONOVE BALENI.
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Panini

by crocodille’

PRODUKTY
PANINI \

w’;;‘\
PRODUKTOVA RADA SENDVICU K ZAPEKANI %
V GRILU. %
VHODNE PRO BISTRA, BARY, FIREMNI & MICROWAVE" & 8 -
OBCERSTVENI, MENZY. ¥ pAN'
8 PRICHUTT. 4 P
‘é:‘

BALENO V OCHRANNE ATMOSFERE. ;‘.;:’

/
TRVANLIVOST 20-25 DNI. /

VARIANTY BALENI - CHLAZENE, MRAZENE.
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PRODUKTY
CHLAZENE PIZzY

TESTO ZE TRI DRUHU MOUKY.
7 RECEPTUR.

BALENA VE VAKUU.
TRVANLIVOST 12 DNI.
DOPECENA ZA 5 MINUT.
KRUPAVA JAKO Z PECE.

PI1ZZATY, MRAZENE 28 CM X 4 CM.

vV V vV vV vV v v VvV Vv

TRVANLIVOST 12 MESIcU.

RUCNE VYRABENA NEAPOLSKA PIZZA.

Prosté 2 jinth tésta

{ Prosté 1 fincho tésta

Margherita
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PRODUKTY
MRAZENE PIZZATY

TESTO ZE TRI DRUHU MOUKY.
4 RECEPTURY.

DOPECENA ZA 5 MINUT.
KRUPAVA JAKO Z PECE.

26 CM X 4 CM.

vV vV vV v v VvV VY

TRVANLIVOST 8 MESICU
(PRI TEPLOTE -18°C A NIZS]).

RUCNE VYRABENA NEAPOLSKA PIZZA.

- Flow pack



crocodille’

PRODUKTY
POLOTOVARY

VAKUOVE BALENI, SKIN.
MASA SOUS VIDE.
STRIPSY.

KURECI NUGETY.

vV vV vV v Vv

GASTRO BALENT POLEVEK, OMACEK.




crocodille’

PRODUKTY
POLOTOVARY

VAKUOVE BALENI, SKIN.
MASA SOUS VIDE.
STRIPSY.

KURECI NUGETY.

vV vV vV v Vv

GASTRO BALENT POLEVEK, OMACEK.
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SKLADY
A SKLADOVE
SYSTEMY

» 2200 M2 SKLADOVACI PLOCHY - DALSICH
1100M2 VE VYSTAVBE.

» KAPACITA SKLADU: 3000 PALETOVYCH MIST.

Z TOHO:
A) 1200 PALETOVYCH MIST PRO CHLAZENE
A MRAZENE SUROVINY A VYROBKY.

B) 1800 PALETOVYXH MIST - NECHLAZENE
SUROVINY, OBALY.

> PROCESY PRIJMU A VYDEJE JSOU RESENY
AUTOMATIZOVANYM SKLADOVYM SYSTEMEM
WMS.
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VYVOJ/RIZENI
KVALITY

VESKERE VYROBNI PROCESY JSOU POPSANE,
OVERENE A PRAVIDELNE VALIDOVANE.

CELY PRUBEH VYROBY JE DENNE SLEDOVAN
PRACOVNIKY ODDELENT KVALITY.

VSTUPNI SUROVINY JSOU PRIJIMANY PO
POSOUZENI PRIJMOVYM KVALITAREM.

CELY PROCES VYROBY JE MONITOROVAN NA
ZAKLADE BODU POPSANYCH V PRIRUCCE HACCP.

V NASI LABORATORI PROVADIME DENNE ROZBORY
ZKOMPLETOVANYCH VYROBKU PRO OVERENI
JEJICH MIKROBIOLOGICKE BEZPECNOSTI A KVALITY.

PODLE DEFINOVANYCH ZADANI TYM VYVOJARU
PRIPRAVUJE NOVE RECEPTURY.

ROCNE SE UVEDE CCA 40 NOVYCH RECEPTUR
V JEDNOTLIVYCH PRODUKTOVYCH RADACH.
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UVODNi SCHUZKA KLIENT
X OBCHODNi ODDELENi [
>y ; b
ZADANi VYVOJE : .

VYVOJ
DLE ZADANI

y y w
I RIVA I N I Z'N ACK I [ ] PREVZETi RECEPTUR PREVZETI
CROCO POD PRIVATN{ RECEPTURY
PROCES VYVOJE

UPRAVA SOUCASNYCH
RECEPTUR DLE LEGISLATIVNICH |
POZADAVKU DANE ZEME

KLIENTA

VYROBA VZORKU - DEPONACE VZORKU -
i  OCHUTNAVKA OVERENi TRVANLIVOSTI
LABORATORNI TESTY, NAVRHY ETIKET -
NUTRICNi HODNOTY VE SPOLUPRACI S KLIENTEM

LOGISTIKA - ZAVOZY NA CENTRALNi

SKLADY KLIENTA

- "OD ZADAN{ PO REALIZACI ZA 6 TYDNU"
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PRIVATE LABEL
CASE STUDIES
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; : TESCO *
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mest

CASE STUDY
TESCO STORES UK

RUCNE VYRABENA NEAPOLSKA PIZZA.
TESTO ZE TRI DRUHU MOUKY.

BALENA VE VAKUU.

TRVANLIVOST 12 DNI.

DOPECENA ZA 5 MINUT.

KRUPAVA JAKO Z PECE.
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RECIPE

~DELI+
CASE STUDY '
CAMELOT CHILLED

FOODS UK \

ANGLIE

4 RECEPTURY.

VYVOJ RECEPTURY VE SPOLUPRACI S KLIENTEM
- (BEZ VEPROVEHO MASA).

BALENO V OCHRANNE ATMOSFERE - SOKOVE /
ZAMRAZENO. /

TRVANLIVOST V MRAZENEM STAVU 8 MESICU.
ZAVOZY NA DISTRIBUCNI SKLADY.

PO ROZMRAZENI - TRVANLIVOST 15 DNI.
SPOLUPRACE S KLIENTEM OD ROKU 2018.




crocodille’

CASE STUDY
GAZPROM

SRBSKO

6 RECEPTUR.
PRIVATNI ZNACKA DRIVE CAFE.

VYVOJ DLE ZADANT KLIENTA - OMEZENI
V RAMCI EXPORTNICH PODMINEK.

SOKOVE MRAZENO.
DODAVKY NA DISTRIBUCNI SKLAD.
SPOLUPRACE S KLIENTEM OD ROKU 2016.
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Panini

b crocodille’

CASE STUDY
MINORA

SLOVINSKO

» 4 PRICHUTE SENDVICO PANINI BY CROCODILLE.

) ZADANI UPRAVY RECEPTUR DLE LOKALNI PREFERENCE CHUTI.
» 30KOVE MRAZENO, BALENO V OCHRANNE ATMOSFERE.

» PO ROZMRAZENT TRVANLIVOST 15 DNI.

» SPOLUPRACE OD ROKU 2014.
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CASE STUDY
STRATUS GENERAL
TRADING

SPOJENE ARABSKE EMIRATY

VYVOJ EXPORTNI PRODUKTOVE RADY.
S CERTIFIKATEM HALAL .

SPOLUPRACE OD ROKU 2017 .
MRAZENE PANINI.
TRVANLIVOST 12 MESIcU.
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PRO VYROBU A DISTRIBUCI
BALENYCH BAGET A SENDVICU
JE CROCODILLE SPOLEHLIVYM
PARTNEREM PO VASEM BOKU.
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Ing. Pavel Kittner

Director of Plant Operations

KONTAKTY

RAD VAM ZODPOVIM
VESKERE VASE DOTAZY:

pkittner@crocodille.com / +420 725 726 035
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Tomas Dolezal
Obchodni reditel
tdolezal@crocodille.com / +420 724 647 819

Crocodille CR, spol. s r.o.,
Podébradska 206/57, 198 00 Praha 9



VICE JAK 30 LET
VLASTNI CESTOU
OD SRDCE A S CHUTI

KONTAKT
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